
REHEATING CARTS
クックチル・ニュークックチル対応再加熱カート&ワゴン

SPSP-0202312-ERGO

エレクター製品のご使用にあたり　○ご使用の前に必ず取扱説明書をお読みのうえ、正しくお使いください。　○製品の色は印刷により実際の色とは異なって見える場合があります。　○製品の寸法等、詳細に
つきましては図面をご請求のうえ、ご確認ください。　○製品に万一不良品があった場合や発送ミスがあった場合には、取扱店または弊社営業担当までご連絡ください。　カタログの記載について　○製品改
良のための仕様の一部変更や、価格改定を予告なく行う場合があります。　○消費税、運賃、搬入組み立て費用は含まれておりません。　○本カタログは業務用につき、価格表示は全て本体価格（消費税別）と
なっております。

もっと働きやすく、
もっとおいしく、
もっと笑顔に。

病院や福祉施設における食事提供の課題である

「人手不足」と「適温で安全な食事提供」。

この二つを同時に解決するために、調理の効率化や合理化が浸透してきた今、

急速に再加熱機器の導入が進んでいます。

つくる人の笑顔は食べる人の笑顔につながる。

エレクターはクックチル、ニュークックチル導入のサポートから

再加熱機器の提案まで、つくる人と食べる人の両方を

笑顔にするお手伝いをします。

再加熱カート
〈エルゴサーブ〉〈エルゴサート〉

再加熱ワゴン
〈マルチサーブ〉

もっと働きやすく、もっとおいしく、もっと笑顔に。
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クックサーブ

ニュークックチル

クックチル

クックチル・ニュークックチルのプロセス

クックサーブ

加熱調理後、温かい状態で
盛り付けするシステム。調理
から配膳まで一連の作業で
行う。

クックチル

加熱調理後、急速冷却。提供
するタイミングで再加熱。温
かい状態で盛り付けするシス
テム。

ニュークックチル

加熱調理後、急速冷却。冷た
いまま盛り付けて食器ごと再
加熱するシステム。

新調理システム

調
理
済
み
食
品

安全でできたてのおいしさを提供
クックサーブ（当日調理）では、加熱後の盛り付けに時間がかかり、適温での提供が困難です。しかし、クックチルやニュークックチル
なら提供時間に合わせて再加熱することが可能で、安全で適温の食事を提供することができます。

調理後に盛り付け、配膳が必要で時間
がかかり「2時間以内喫食」が困難です。

盛り付けする時間にあわせて再加熱す
ることで温度低下が防げ、適温での料理
提供が可能です。

盛り付けた状態で再加熱しすぐに配膳で
きるので、「調理後2時間以内の喫食」が可
能。適温でおいしい食事を提供できます。

クックサーブ クックチル ニュークックチル

配膳 配膳

調理現場の効率化で、早朝勤務の負担を軽減
クックチル、ニュークックチルでは食事の準備を前倒しして行うことが可能です。早朝から調理や盛り付け、トレイメイクを行う必要が
ないのでスタッフは最小人数。働く人にやさしく、働きやすい職場環境を実現できます。

調理・盛り付け・トレイメイクと多くの作業
を当日行うため、早朝勤務をする必要が
あります。

当日は再加熱・盛り付け・トレイメイクのみ
を行います。料理は再加熱提供となるの
で、時間に余裕ができます。

盛り付け・トレイメイクまでを前日に行う
ことができ、早朝勤務は最小限に。作業
時間に大幅な改善が見込めます。

クックサーブ クックチル ニュークックチル

04:00 05:00 06:00 07:00 08:00 09:00 10:00 11:00 12:00 13:00 14:00 15:00 16:00 17:00 18:00 19:00

調理 朝食調理

朝食準備

昼食調理

昼食準備 夕食準備 翌日の朝食準備

昼食準備

夕食調理

夕食準備

配膳

盛り付け
トレイメイク

調理

盛り付け
トレイメイク

2日後の食事を調理
早朝出勤人数削減

昼食準備 夕食準備朝食準備

調理

盛り付け
トレイメイク

2日後の食事を調理早朝出勤人数削減

エレクターが提案する
再加熱機器の3つの特長

食事をする場所で盛り付け・提供したい バルクタイプ再加熱ワゴン

トレイタイプ再加熱カートトレイで1人前ずつ再加熱・提供したい
※バルク：食品が盛り付け前の状態でホテルパン等に包装された状態のこと

提供方法で選べる
病院や高齢者施設など、様々な食事提供方法に対応した、「再加熱できる機器」を
ご用意しています。

1

2 動かせるから困らない
すべての機器がキャスター付きなので、厨房はもちろん、食堂やパントリーに
容易に移動・設置することができます。

3 熱風循環方式を採用
国内で最も採用実績が多い熱風式。ムラのない再加熱でおいしさを再現します。
熱風式のため、使用できる食器の幅が広がります。

ニュークックチル

クックサーブ 加熱調理 盛り付け

加熱調理 急速冷却 盛り付けチルド
保存

チルド
保存

クックチル 再加熱 盛り付け加熱調理 急速冷却 チルド
保存

再加熱

急速冷却

盛り付け

トレイメイク・配膳車へ収納

配膳

急速冷却

配膳

盛り付け

トレイメイク・配膳車へ収納

加熱調理

配膳

盛り付け

トレイメイク・配膳車へ収納

加熱調理 加熱調理

再加熱

再加熱

チルド・フリーズ保管 チルド・フリーズ保管

配膳

配膳

配膳

従来調理

2 3 4
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