
　温冷配膳車のように持ち運びできて、そのまま再加熱できる！そんな利便性

が魅力で、開設当初からナリコマの食材と一緒にマルチサーブを複数台導入し

ました。他の再加熱機器と比べて加熱時間が短いので、食材の風味や食感、色

合いがしっかり残り、ご利用者様から大変喜ばれています。さらに行事食では

ビュッフェのようにお食事を提供できて特別感も演出。

お客様満足の向上も業務効率化も、叶えられました！

配膳

盛り付け可能
保温しながら

盛り付け可能
保温しながら

省スペース
フレーム要らずで

"再加熱ワゴン"で描く理想の給食運営

参加費無料 満 足 度 向 上 ＆ 人 手 不 足 解 消 セ ミ ナ ー

再加熱に、

手と手でつなぐまごころを。

セミナー詳細は裏面へ

2026. 13:3014:00～16:00 開場5.19（火）

New

20
23.12 Release

20
23.12 Release

再加熱ワゴン

ニュークックチル

マルチサーブ

厨房バーチャル見学体験も開催！

1つでも当てはまる方は

ぜひセミナーへご参加ください。

コンパクトなのにマルチにこなす、

まさに温冷配膳車の進化版です。

現地会場

[東京] 旭株式会社 東京ショールーム / 〒133-0052 東京都江戸川区東小岩5-6-13

[大阪] 旭株式会社 大阪ショールーム / 〒537-0003 大阪府大阪市東成区神路4-3-18

各先着10名

社会福祉法人 豊中ファミリー

小寺 貴裕 様理事・施設長

登壇者
様

限られた厨房のスペースの中で再加熱を導入したい

再加熱の導入にかかる初期費用や設備工事を抑えたい

お食事の品質やイベント価値をワンランク上げたい

普段は見られない裏側も公開！

30 7分前の 時出社で早朝の人員不足も解消！



参加方法 □ 大阪会場 □ 東京会場 □ オンライン

法人名 施設名

部署

E-mail 参加人数

住所 〒　　　-

名

役職氏名

電話番号

"再加熱ワゴン"で描く理想の給食運営  2026.5.19(火) 14:00～

法人初"直営×ニュークックチル"の軌跡
社会福祉法人 豊中ファミリー 理事・施設長  小寺 貴裕 様 / 管理栄養士  宮田 裕子 様

右のQRコードを読み込む、もしくは下記のURLを直接入力後、

セミナー情報ページへアクセスし、必要事項をご入力のうえお申し込みください。

お申し込みは
こちらから

別セミナーも
随時開催中

セミナープログラム

●会場には限りがあります。試食会場の定員は各会場10名迄とし、先着順とさせていただきます。●お申込み完了後、受付完了の返信メールが届きます。届かない場合はメール
アドレスが誤っている可能性がございますので、再度お申込みをお願いいたします。迷惑メールフォルダ等に入る場合もございますので、そちらも併せてご確認ください。【個
人情報の取り扱いについて】お預かりした個人情報（氏名・電話番号・メールアドレス等）は、セミナーに関するご連絡、当社サービスのご案内、メールマガジンの送付・発信
等に利用いたします。また、お預かりした個人情報は、セミナー共催先である旭株式会社、エレクター株式会社へ提供いたします。予め同意の上、ご記入ください。個人情報の
取り扱いに関するお問い合わせは、弊社担当までご連絡ください。

現地会場のみ / 各会場定員10名

3社による現場負担を最小化する給食戦略
株式会社ナリコマエンタープライズ × 旭株式会社 × エレクター株式会社

現地会場
東京ショールーム

第 一 部

第 二 部

Seminar Program

豊中ファミリー様より、マルチサーブ導入に至った経緯や導入の具体的なステッ

プ、そして実際の効果まで詳しくお話ししていただきます。またセミナー内では

「厨房バーチャル見学体験」を実施し、マルチサーブでどのように運営を行って

いるのか、具体的な作業風景をライブ映像でお届けします。

輸入販売元である配膳車総合メーカーのエレクターと、多くの再加熱カートの販

売実績を誇る総合厨房の旭株式会社より、マルチサーブの詳細をご説明します。

またナリコマではニュークックチルの紹介とともに、業務負担をさらに軽減する

朝食の米飯盛り付けのオペレーションを実演させていただきます。

ナリコマ食品試食会＋質疑応答

第 三 部

セミナー後は、ナリコマ食品をご試食していただける機会をご用意しています。

安全性はもちろん、味わいにもこだわった自信作をぜひご賞味ください。

セミナー専用Webページからお申し込み

https://www.narikoma-group.co.jp/seminar/detail27792.html?post_id=27792

セミナーお申し込み方法

FAXからお申し込み
下記のお申し込み情報をご記入後、上記FAX番号宛にお申し込みください。

【FAX：06-6396-8340】

お問い合わせ先 担当：小池（こいけ） 070-2447-9933
【新大阪本社】 TEL：06-6396-8020　FAX：06-6396-8340
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